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か
っ
た
」
と
、
開
発
ア
イ
デ
ア
の

背
景
も
紹
介
。

　
「
甲
佐
町
商
工
会
な
ど
周
り
の
人

の
協
力
が
あ
っ
て
で
き
た
思
い
入
れ

の
強
い
商
品
な
の
で
、
本
町
の
特
産

品
と
し
て
多
く
の
人
に
食
べ
て
い
た

だ
き
た
い
」
と
話
し
ま
し
た
。

大
好
き
な
甲
佐
産
の

ニ
ラ
で
本
町
を
元
気
に

　
パ
ン
工
房
ふ
う
さ
ん
の
沼
田
峰
子

さ
ん
が
「
甲
佐
産
の
ニ
ラ
を
た
く
さ

ん
の
人
に
味
わ
っ
て
ほ
し
い
」
と
、

３
年
か
け
て
考
案
し
た
固
形
ス
ー
プ

『
ニ
ラ
で
ス
ー
プ
』。

　
鶏
が
ら
で
だ
し
を
取
り
、
朝
採
り

の
新
鮮
な
ニ
ラ
を
卵
で
と
じ
た
中
華

風
の
ス
ー
プ
は
、
ニ
ラ
を
根
っ
こ
の

部
分
ま
で
残
さ
ず
た
っ
ぷ
り
使
用
し

て
お
り
、
と
て
も
香
り
高
い
一
品
で

す
。
子
ど
も
か
ら
お
年
寄
り
ま
で
飲

み
や
す
い
よ
う
に
ニ
ラ
は
で
き
る
だ

け
小
さ
く
カ
ッ
ト
し
て
あ
り
、
固
形

の
ス
ー
プ
な
の
で
手
軽
に
作
る
こ
と

が
で
き
る
の
も
ポ
イ
ン
ト
で
す
。

　
「
ほ
か
の
産
地
の
ニ
ラ
よ
り
も
元

気
が
よ
く
、
栄
養
分
が
豊
富
で
食
感

が
良
い
と
い
う
特
徴
を
生
か
し
た

ス
ー
プ
」
と
熱
い
思
い
を
語
る
沼
田

さ
ん
。「
ニ
ラ
は
高
齢
化
が
進
む
農

家
で
も
ず
っ
と
作
り
続
け
ら
れ
る
農

作
物
な
の
で
、
将
来
の
本
町
の
た
め

に
も
ニ
ラ
を
ど
う
し
て
も
使
い
た

「こうさんもん」に新入生
豊かな自然環境から生まれた地域資源
の特性や魅力を生かした優れた商品な
どを応援するために立ち上げた「甲佐
ブランド『こうさんもん』認定制度」。

今回新たに、本町産のニラと梅に愛情
とこだわりを注いだ２品、『ニラでスー
プ』と『ボシドラ焼き』が認定され、
町の特産品が７品目になりました。

甲
佐
の
ニ
ラ
が
た
っ
ぷ
り
の
固
形
ス
ー
プ

『
ニ
ラ
で
ス
ー
プ
』（
パ
ン
工
房
ふ
う
さ
ん
）

「ニラでスープ」は

１箱10食入り

１，５００円。
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