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本町の豊かな自然環境から生まれ
た地域資源の特性や魅力を生かし
た優れた商品などを応援する「甲
佐ブランド『こうさんもん』認定

制度」。今回新たに本町の魅力を引
き出した４品が加わり、再認定３
品と昨年認定の２品と合わせて、
町の特産品が９品になりました。

　
「
甲
佐
ブ
ラ
ン
ド
『
こ
う
さ
ん
も
ん
』
認

定
制
度
」
は
、
本
町
の
豊
か
な
自
然
の
中
で

育
っ
た
農
産
物
や
加
工
品
な
ど
魅
力
あ
る
商

品
な
ど
を
町
の
ブ
ラ
ン
ド
品
と
し
て
認
定
し
、

町
や
甲
佐
町
商
工
会
（
中
村
幸
男
会
長
）
な

ど
が
応
援
す
る
制
度
で
す
。

　
同
制
度
は
、
本
町
を
代
表
す
る
特
産
品
を

作
る
た
め
、
専
門
家
で
構
成
す
る
認
定
審
査

会
の
審
査
を
経
て
町
内
で
生
産
、
加
工
さ
れ

た
食
品
や
工
芸
品
な
ど
を
認
定
す
る
も
の
で
、

同
商
工
会
と
連
携
し
て
平
成
23
年
度
か
ら
実

施
し
て
い
ま
す
。

　
今
年
３
月
に
行
わ
れ
た
認
定
品
審
査
会
に

お
い
て
、
新
た
に
「
和
風
ニ
ラ
で
ス
ー
プ
」、

「
井
戸
江
峡
万
十
」、「
マ
シ
ュ
マ
ロ
鮎
の
里
」

「
ニ
ラ
侍
」
の
４
品
の
ブ
ラ
ン
ド
認
定
品
が

誕
生
し
ま
し
た
。
ま
た
「
鮎
の
甘
露
煮
」、

「
に
ら
メ
ン
コ
。」、「
あ
ゆ
も
な
か
」
が
再
認

定
さ
れ
、
昨
年
認
定
を
受
け
た
「
中
華
ニ
ラ

で
ス
ー
プ
」
と
「
ボ
シ
ド
ラ
焼
き
」
と
合
わ

せ
て
９
品
が
認
定
品
「
こ
う
さ
ん
も
ん
」
と

し
て
販
売
さ
れ
て
い
ま
す
。

　
同
認
定
品
は
、
①
本
町
ら
し
さ
を
表
現
し

て
い
る
こ
と
、
②
商
品
に
独
自
性
・
優
位
性

が
あ
る
こ
と
が
認
定
の
条
件
で
す
。
認
定
さ

れ
る
と
、
町
で
は
特
産
品
と
し
て
積
極
的
に

情
報
を
発
信
す
る
と
と
も
に
、
信
頼
で
き
る

商
品
で
あ
る
こ
と
を
ア
ピ
ー
ル
で
き
る
「
こ

う
さ
ん
も
ん
」
の
名
称
と
ロ
ゴ
マ
ー
ク
を
使

用
で
き
る
特
典
が
あ
り
ま
す
。

甲佐ブランド「こうさんもん」９品が勢ぞろい

甲佐ブランド

「こうさんもん」認定品
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▶お問い合わせ先
　㈾池田製菓舗
　豊内574
　 TEL096-234-0118

マシュマロ
鮎の里

１個140円
※数量限定

１個70円
※数量限定

１個170円
※数量・期間限定

ボシドラ焼き

井戸江峡万十

▶お問い合わせ先
　大栄ファーム
　（高田精肉店）
　緑町328-1
　 TEL096-234-0057
　http://www.niramenko.net

豊
か
な
自
然
に
は
ぐ
く
ま
れ
た
甲
佐
の
魅
力
が
詰
ま
っ
た
商
品
を
ブ
ラ
ン
ド
化

にらメンコ。

１個170円（店頭価格）
※ネット販売も承ります

甲佐ブランド「こうさんもん」９品が勢ぞろいふわふわの食感が特徴のカ
ステラ入りマシュマロです。

たっぷりの本町産の香り高
いニラと精肉店ならではの
ひき肉を使用したこだわり
のメンチカツです。

皮につつまれた白あんと梅
の甘酢漬けが特徴の歴史あ
る万十です。

伝統芸能「ボシドラ」をイ
メージした梅ジャム入りの
どら焼きです。

鮎の甘露煮

▶お問い合わせ先
　㈲守口屋
　岩下165
　 TEL096-234-0016

１箱５匹入り2,600円
※１匹からの販売も承り
ます

新鮮なアユを甘辛く煮た歴
史ある味。保存料は使わず、
手作りで１つ１つ丁寧に作
り上げています。

１箱10食入り1,620円

和風ニラで
              スープ

▶お問い合わせ先
　パン工房ふうさん
　府領2182-49　 TEL096-234-2112

中華ニラで
              スープ

あゆもなか
１箱５匹入り880円

本町産のニラをたっぷりと
使用した香り高いスープ。
みそ味の和風と鶏がらだし
の中華風の２種類がありま
す。

アユをかたどった最中にあ
んこがぎっしり詰まった「あ
ゆもなか」。美しい形でお土
産などに喜ばれます。

ニラ侍

▶お問い合わせ先
　甲佐町商工会
　豊内719-2　 TEL096-234-0272
　http://kumashoko.or.jp/kousa

本町産のニラをＰＲするた
めに誕生したキャラクター。
陽気な性格で甲佐を盛り上
げます。

甲佐ブランド

「こうさんもん」認定品

甲佐ブランド「こうさんもん」９品が勢ぞろい

▶お問い合わせ先
　町産業振興課　 TEL096-234-1176
　!klg207@town.kosa.lg.jp
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甲
佐
の
夏
の
風
物
詩
「
あ
ゆ
ま
つ
り
」
の
子

ど
も
み
こ
し
の
シ
ン
ボ
ル
と
し
て
誕
生
し
た

「
ニ
ラ
侍
」。
上
妻
亜
矢
さ
ん
（
岩
下
１
区
・
甲

佐
中
１
年
）
が
本
町
の
特
産
品
で
あ
る
ニ
ラ
を

も
っ
と
多
く
の
人
に
知
っ
て
も
ら
い
た
い
と
考

案
し
、
甲
佐
町
商
工
会
が
本
町
産
の
ニ
ラ
の
Ｐ

Ｒ
キ
ャ
ラ
ク
タ
ー
と
し
て
認
定
し
ま
し
た
。
商

工
会
で
は
、
本
町
産
の
ニ
ラ
関
連
商
品
に
「
ニ

ラ
侍
」
を
起
用
し
た
り
、
商
工
会
の
独
自
事
業

で
あ
る
陽
気
マ
ル
シ
ェ
の
の
ぼ
り
旗
に
も
使
用

さ
れ
て
い
ま
す
。

　

本
町
産
の
ニ
ラ
を
Ｐ

Ｒ
す
る
た
め
に
生
ま
れ

た
キ
ャ
ラ
ク
タ
ー
「
ニ
ラ

侍
」
は
、「
あ
ゆ
ま
つ
り
」
の
子
ど
も
み

こ
し
の
シ
ン
ボ
ル
と
し
て
上
妻
亜
矢
さ
ん

（
甲
佐
中
１
年
・
岩
下
一
区
）
が
考
案
し
、

甲
佐
町
商
工
会
が
キ
ャ
ラ
ク
タ
ー
と
し
て

認
定
し
ま
し
た
。

　
ニ
ラ
を
モ
チ
ー
フ
に
し
た
「
ニ
ラ
侍
」

は
、
ス
テ
ッ
カ
ー
や
ポ
ス
タ
ー
、
観
光

マ
ッ
プ
な
ど
に
利
用
さ
れ
、
今
月
か
ら
発

行
し
て
い
る
町
の
プ
レ
ミ
ア
ム
付
き
商
品

券
に
も
登
場
。
よ
り
多
く
の
人
に
本
町
産

の
ニ
ラ
の
魅
力
を
伝
え
、
本
町
の
素
晴
ら

し
さ
を
Ｐ
Ｒ
す
る
た
め
に
、「
ニ
ラ
侍
」

は
こ
れ
か
ら
た
く
さ
ん
活
躍
し
ま
す
。

　
「
鮎
の
甘
露
煮
」
は
、
新
鮮
な
ア
ユ
を

み
り
ん
、
酒
、
砂
糖
、
し
ょ
う
ゆ
な
ど
で

甘
辛
く
煮
た
㈲
守
口
屋
の
伝
統
の
味
で
す
。

大
鍋
に
食
材
を
入
れ
て
約
３
時
間
煮
込
み
、

一
晩
漬
け
込
ん
で
味
を
染
み
込
ま
せ
た
後
、

翌
日
仕
上
げ
で
さ
ら
に
煮
詰
め
ま
す
。
毎

回
同
じ
味
に
仕
上
げ
る
た
め
に
、
火
加
減

に
は
特
に
気
を
付
け
て
い
ま
す
。

　
当
初
は
、
店
の
料
理
の
１
つ
と
し
て
提

供
さ
れ
て
い
ま
し
た
が
、
現
在
は
、
専
用

の
特
製
木
箱
に
入
れ
て
販
売
し
多
く
の
お

客
様
に
楽
し
ま
れ
て
い
ま
す
。
同
店
の
江

上
麗
子
さ
ん
は
「
木
箱
入
り
は
贈
り
物
に

最
適
。
１
匹
か
ら
で
も
販
売
し
て
い
る
の

で
、
ぜ
ひ
。
お
気
軽
に
甲
佐
名
物
の
ア
ユ

を
味
わ
っ
て
」
と
話
し
ま
し
た
。

鮎の甘露煮
（有）守口屋

にらメンコ。
大栄ファーム
（高田精肉店）

ニラ侍
甲佐町商工会

特製の木箱に詰めた伝統のアユ料理

　
ニ
ラ
を
た
っ
ぷ
り
入
れ
た
香
り
高
い
メ

ン
チ
カ
ツ
「
に
ら
メ
ン
コ
。」。
本
町
産
の

ニ
ラ
や
黒
毛
和
牛
と
国
産
豚
な
ど
、
精
肉

店
な
ら
で
は
の
厳
選
さ
れ
た
ひ
き
肉
を
食

材
と
し
て
使
用
し
て
い
ま
す
。
た
っ
ぷ
り

入
っ
た
ニ
ラ
の
甘
み
と
ひ
き
肉
の
旨
み
で

優
し
い
味
わ
い
の
「
に
ら
メ
ン
コ
。」
は
、

大
人
に
も
子
ど
も
に
も
大
人
気
。

　
注
文
を
受
け
て
か
ら
揚
げ
る
の
で
、
い

つ
で
も
揚
げ
た
て
が
食
べ
ら
れ
る
の
も
魅

力
で
す
。
イ
ベ
ン
ト
会
場
な
ど
で
も
、

キ
ッ
チ
ン
カ
ー
で
販
売
さ
れ
ま
す
。
ま
た

揚
げ
る
前
の
「
に
ら
メ
ン
コ
。」
を
冷
凍

し
て
、
ネ
ッ
ト
販
売
も
承
っ
て
ま
す
。

ニラとこだわりのひき肉が引き立つ一品

本町を魅力をＰＲするキャラクター登場

甲佐ブランド「こうさんもん」９品が勢ぞろい
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「
井
戸
江
峡
万
十
」
は
、
皮
に
包
ま

れ
た
白
あ
ん
の
中
に
梅
の
甘
酢
漬
け
を

丸
ご
と
１
個
入
れ
て
焼
き
上
げ
た
、
約

30
年
も
前
か
ら
作
ら
れ
て
い
る
伝
統
の

甲
佐
銘
菓
。
し
っ
と
り
と
し
た
皮
に
さ

ら
り
と
し
た
甘
味
の
白
あ
ん
と
梅
の
さ

わ
や
か
な
酸
味
が
相
ま
っ
て
、
何
個
で

も
食
べ
ら
れ
ま
す
。
１
つ
１
つ
白
あ
ん

を
熟
練
の
手
作
業
で
皮
に
包
む
の
で
、

万
十
の
中
に
あ
ん
こ
が
た
っ
ぷ
り
詰

ま
っ
て
い
る
の
が
特
徴
で
す
。

　
ど
ら
焼
き
の
皮
の
中
に
白
あ
ん
と

宮
内
の
梅
ジ
ャ
ム
を
挟
ん
だ
「
ボ
シ

ド
ラ
焼
き
」。
雨
ご
い
踊
り
や
花
棒

踊
り
と
呼
ば
れ
る
本
町
の
伝
統
芸
能

「
ボ
シ
ド
ラ
」
を
イ
メ
ー
ジ
し
て
開

発
し
た
商
品
で
す
。

　
１
枚
ず
つ
丁
寧
に
焼
き
、
す
っ
き

り
と
し
た
甘
さ
の
白
あ
ん
の
中
に
、

酸
味
と
甘
味
が
さ
わ
や
か
に
調
和
し

た
梅
ジ
ャ
ム
が
ア
ク
セ
ン
ト
に
な
っ

て
い
ま
す
。
材
料
の
す
べ
て
を
手
作

り
に
こ
だ
わ
っ
た
、
お
土
産
な
ど
に

最
適
な
一
品
で
す
。

　
水
と
砂
糖
と
ゼ
ラ
チ
ン
だ
け
で
作
ら

れ
る
「
マ
シ
ュ
マ
ロ
鮎
の
里
」。
甲
佐

に
ち
な
ん
だ
名
前
に
し
た
い
と
考
え
て

「
鮎
の
里
」
と
名
付
け
ら
れ
ま
し
た
。

　

口
に
入
れ
た
瞬
間
に
溶
け
出
す
マ

シ
ュ
マ
ロ
の
不
思
議
な
食
感
と
、
混
ぜ

込
ま
れ
た
カ
ス
テ
ラ
が
ア
ク
セ
ン
ト
の

逸
品
。
材
料
を
丹
念
に
混
ぜ
合
わ
せ
て
、

独
特
の
ふ
わ
ふ
わ
と
し
た
食
感
を
引
き

出
し
て
い
ま
す
。

あゆもなか

中華ニラでスープ

和風ニラでスープ

ボシドラ焼き

井戸江峡万十

マシュマロ
鮎の里

手作りならではの温かみのある銘菓

　

本
町
の
シ
ン
ボ
ル
の
ア
ユ
を
か
た

ど
っ
た
最
中
に
、
あ
ん
こ
が
た
っ
ぷ
り

詰
ま
っ
た
「
あ
ゆ
も
な
か
」。
季
節
に

合
わ
せ
て
、
鮮
や
か
な
若
草
色
の
最
中

が
美
し
い
つ
ぶ
あ
ん
入
り
の
「
若
ア

ユ
」
と
、
こ
し
あ
ん
入
り
の
茶
色
の
最

中
「
落
ち
ア
ユ
」
の
２
種
類
で
旬
の
色

彩
を
表
現
し
て
い
ま
す
。

　
ア
ユ
の
姿
が
美
し
い
お
土
産
と
し
て

も
親
し
ま
れ
て
い
る
「
あ
ゆ
も
な
か
」

は
、
保
存
料
な
ど
使
用
し
な
い
手
作
り

あ
ん
こ
に
こ
だ
わ
っ
て
い
ま
す
。

　
九
州
産
の
大
豆
を
使
用
し
て
作
っ
た

こ
だ
わ
り
の
麦
み
そ
と
本
町
産
の
ニ
ラ

を
使
っ
た
み
そ
汁
「
和
風
ニ
ラ
で
ス
ー

プ
」。
イ
ワ
シ
で
取
っ
た
だ
し
と
み
そ

は
と
て
も
香
り
が
良
く
優
し
い
味
わ
い

で
、
ニ
ラ
と
の
相
性
も
ば
っ
ち
り
で
す
。

た
っ
ぷ
り
入
っ
た
本
町
産
の
ニ
ラ
は
栄

養
分
が
多
く
、
食
感
を
生
か
し
て
仕
上

げ
て
あ
る
と
こ
ろ
も
特
徴
で
す
。

　
「
中
華
ニ
ラ
で
ス
ー
プ
」
は
、
た
っ

ぷ
り
の
本
町
産
の
ニ
ラ
を
卵
で
と
じ
た

鶏
が
ら
だ
し
の
香
り
高
い
中
華
風
ス
ー

プ
。
ニ
ラ
を
根
っ
こ
ま
で
使
い
、
子
ど

も
か
ら
お
年
寄
り
ま
で
が
飲
み
や
す
い

よ
う
小
さ
め
に
カ
ッ
ト
し
て
あ
り
ま
す
。

固
形
ス
ー
プ
な
の
で
、
手
軽
に
作
れ
る

こ
と
と
保
存
が
で
き
る
の
で
贈
り
物
に

も
最
適
で
す
。

本町の魅力を散りばめた３品

㈾池田製菓舗

パン工房ふうさん
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